Yilla del Buca
Corcina Ttalaa

T—D' L.a@p aus dem Steinofen
- Sky
VILLA DEL DUCA €10,90

mit TomatensoBe, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola
und Parmesan

FRUTTI DI MARE € 13,40
mit TomatensoBe, Mozzarella und Meeresfrichte

NOBILE €12,90
mit TomatensoBe, Mozzarella, Ricotta, Guanciale Speck

und Rucola

BIANCA TIROLESE € 14,90

mit Mozzarella, Tiroler Speck, Steinpilze, Buffelmozzarella
und rote Zwiebeln

FAZZOLETTO €13,50

mit TomatensoBe, Mozzarella, pikante Salami, Rucola,
Buffelmozzarella und Parmesanbl&tter

BIANCA SALMONE € 13,90
mit Mozzarella, Lachsstreifen, Rucola und Creme-Fraiche

TARTUFI DEL DUCA € 14,90
mit TomatensoBe, Mozzarella, Triiffel OI, Gamberi

BIANCA BRESAOLA € 12,40
mit Mozzarella, Bresaola, Rucola und Parmesanbl&tter

II” SOGNO € 15,80

mit Mozzarella, Buffelmozzarella, Gorgonzola, WalnUsse
und Parmaschinken

Die Pizza bei Villa del Duca ist 32cm groB und wird direkt auf Schamott-Stein gebacken.
Es kommen nur qualitativ hochwertige Zutaten wie original Mozzarella-Kése in Frage.
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CAPRESE VERDE €11,90
mit gem. Salat, Tomatenscheiben und Mozzarella
DI MANZO € 14,50
mit Rinderstreifen, Rucola, Zwiebel und Parmesanbl&tter
DI PARMA € 13,50

mit Tomatenwurfel, schwarzen Oliven, Schafskdse,
Oregano und Parmaschinken
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PIZZA PANE ROSSA ©

mit TomatensoBe, Knoblauchdl und Oregano

PIZZA PANE BIANCA ©.9.8

mit Knoblauchdl und Rosmarin

MARGHERITA <98

mit TomatensoBe, Mozzarella und Basilikum

PROSCIUTTO ©.9.2.3.8

mit TomatensoBe, Mozzarella und Hinterschinken
SALAM| ©.9.1.2.3.8

mit TomatensoBe, Mozzarella und Salami

DIAVOLA ©.9.1.2.3.8
mit TomatensoBe, Mozzarella, pikanter Salami und Rucola

REGINA ©9.23:8
mit TomatensoBe, Mozzarella, Hinterschinken
und frischen Champignons

FUNGHI @98

mit TomatensoBe, Mozzarella und frischen Champignons

CAPRICCIOSA ©.9.m 23,538
mit TomatensoBe, Mozzarella, Hinterschinken, frischen
Champignons, Oliven, Artischocken und Peperoni

QUATTRO FORMAGGI @98
mit TomatensoBe, Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino,
Parmiggiano

TONNO ©.9.¢.8

mit TomatensoBe, Mozzarella, Thunfisch und rote Zwiebeln

GORGONZOLA é SPINAC] @98

mit TomatensoBe, Mozzarella, Gorgonzola und Spinat

QUATTRO STAGIONI @9 ™ 1.2.3.5.8

mit TomatensoBe, Mozzarella, Oliven, Artischocken, Salami,
frischen Champignons und Hinterschinken

VEGETARIANA 9.8

mit Tomaten, Mozzarella und frischem Gemuse

NAPOL| o8

mit TomatensoBe, Mozzarella, Kapern, Sardellen und Oliven

HAWAI @.9.2.3.8

mit TomatensoBe, Mozzarella, Ananas und Hinterschinken

CALZONE ©.9:2.3.8
gefullt mit TomatensoRe, Mozzarella, Hinterschinken
und Champignons
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€
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€10,90



Zuﬂ,a Suppen / Eintopf

ZUPPA DI VERDURA V. 9.1k 4.8
Suppe nach traditionell italienischer Art
mit frischem Gemuse

ZUPPA DI POMODORO ¢-8

Tomatensuppe mit Zwiebel, Knoblauch und Basilikum

PASTA é FAGIOLI @3
Eintopf traditionell zubereitet mit Bohnen, Tomaten,
Zwiebel und Knoblauch

“Paxta— Nudeln
SPAGHETTI AGLIO é OLIO ©

mit Knoblauch, Peperoncino, Olivendl, Coctailtomaten Petersilie

PENNE ARRABIATA ©

mit TomatensoBe, Knoblauch, Peperoncino und Petersilie

SPAGHETTI NAPOLI ©

mit TomatensoBe, Parmesan und Basilikum

SPAGHETTI AMATRICIANA @23

mit TomatensoRe, Chili, Guanciale Speck, Zwiebel

SPAGHETTI CARBONARA ©:¢:2.3

traditionell zubereitet mit Ei und Guanciale Speck

PENNE GORGONZOLA ©.9.8

zubereitet mit Gorgonzola und Sahne

LINGUINE NORMA SICILIANA ©- 9.8

mit TomatensoBe, Mozzarella und Aubergine

TAGLIATELLE EMILIANA ©.9.2.3.8
mit Sahnesauce, Erbsen, Hinterschinken und Champignons

SPAGHETTI BOLOGNESE ©

in Hackfleischsauce

LASAGNE AL FORNO < 9.8

zubereitet mit Hackfleisch und Bechamel

FETTUCCINE CACIO é PEPE 9.8

in PfeffersoBe mit Pecorino Kd&se

SPAGHETTI MARE ©-©.d

mit Meeresfrlchten

TAGLIATELLE SALMONE ©.9.9.8

Lachsstreifen und Zucchini in Tomaten-Sahnesauce

SPAGHETTI GAMBERI ©-b.d

Mit Knoblauch, Tomatenwurfel und Gamberi
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€

€
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€13,90

Wiinschen Sie sich eine Pasta die Sie nicht auf unserer Empfehlung finden?

AuBern Sie Ihren Wunsch und wir geben unser Bestes...



Mfagtt‘ Vorspeisen
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BRUSCHETTA 98
Brotscheiben vom Steinofen mit TomatenwUrfel
und Parmesansplitter

BRUSCHETTA Villa del Duca @b d.9.2:3
Brotscheiben vom Steinofen in Trilogie nach Art des Hauses

MOZZARELLA CAPRESE 98

Mozzarella auf Tomaten-Carpaccio mit Basilikum

MOZZARELLA DI BUFALA 98

Buffelmozzarella auf Tomaten-Carpaccio mit Rucola

VITELLO TONNATO ¢8

HauchdUnne Kalbsscheiben mit Thunfischcreme und Kapern

CARPACCIO di MANZO ¢-8
Rinder Carpaccio mit Rucola, Parmesanbl&tter
und frischen Champignons

ANTIPASTO DEL DUCA 98

Vorspeisenvariation zubereitet nach Art des Hauses

ANTIPASTO DEL DUCA per due 98

Vorspeisenvariation zubereitet nach Art des Hauses fur 2

T—uﬁ(z@a Salate

€ 490

€ 7,90
€ 7.90
€ 990
€11,40

€11.90

€10,90

€16,90

INSALATA VERDE ©

mit Knoblauch, Peperoncino, Olivendl, Cocktailtomaten
und Peftersilie

INSALATA MISTA ©

Gemischter Salat

INSALATA POMODORO é CIPOLLA @
Rote Zwiebel auf Tomaten Carpaccio, Olivendl,
Balsamico Essig und Basilikum

INSALATA RUCOLA 98

Rucola Salat mit Parmesan und Kirschtomaten

INSALATA VILLA DEL DUCA <98
GrUner Salat mit Thunfisch, Oliven, Peperoni,
Arfischocken und Mozzarella

INSALATA CAESER TACCHINO 98
Romana Salat mit gegrillten Putenstreifen,
Parmesan und Croutons

INSALATA MANZO 98
Rinderstreifen auf Rucola mit Buffelmozzarella
und getrockneten Tomaten

INSALATA OSTRICA 98

Gemischter Salat mit frischen Austernpilzen und Schafsk&se

INSALATA LENTICCHIE é MARE ¢

Baby Calamaretti vom Grill auf lauwarmen Linsensalat

€ 4,50

€ 4,90

€ 5,60

€ 8,90

€ 9,60

€12,90

€ 14,90

€13,50

€ 13,50



Yilla del Buca
Corcina Ttalaa

“ 1) aessatx—Nachspeisen

TIRAMISU ©-¢-9.8.9 € 6,40
PANNA COTTA ¢-8 € 590
LAVA DI TORTINO ©.¢.9.2.8 € 6,40
Schokoladen Souffié mit Vanilleeis

CREMA CATALANA c9:8 € 590
VORSPEISENVARIATION per due ©¢9.8.9 €13,80

Lebensmittel Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoffen, 2) mit Konservierungsstoffen, 3) mit Anfioxidationsmittel, 4) mit Ge-
schmacksverstarkern, 5) mit Schwefeldioxid, 6) mit Schwdarzungsmittel, 7) mit Phosphat,
8) mit MilcheiweiB, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit SGBungsmittel, 12) enthalt
eine Phenylalaninquelle, 13) gewachst, 14) mit Nitritpdkelsalz, 15) Taurin, 16) Tartrazin
(kann die Aktivitét und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

Lebensmittel Allergene:

a) glutenhaltiges Getreide, b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢) Eier
und Eiererzeugnisse, d) Fisch und Fischerzeugnisse, €) Erdnusse und Ernusserzeugnisse,
f) Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, g) Milch und Milcherzeugnisse, h) Schao-
lenfrlchte und Schalenfruchterzeugnisse, (Mandeln, Haselntsse, CashewnUsse, Wal-
nusse, Pecanusse, ParanUsse, Pistazien, Macadamia-Queenlandnusse), i) Sellerie und
Senferzeugnisse, k) Senf und Senferzeugnisse, I) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
m) Schwefeldioxid und Sulphide, n) Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o) Weichtiere und
Weichtiererzeugnisse.



